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1. ACTIVITATS DUTES A TERME 

Tal com estava previst al projecte “Recuperació, selecció i caracterització de la patata 

Tramuntana”, s’han realitzat tota una sèrie de metodologies de cara a realitzar una memòria 

tècnica de l’anterior cultiu, que serveixi per incloure’l al Catàleg de les varietats locals 

d’interès agrari de les Illes Balears, i per tal de recuperar la varietat. 

En tot el projecte s’han dut a terme els diferents punts de l’apartat metodològic presentat a 

l’inici: 

1. Sembra dels tubercles per seleccionar i caracteritzar a dues finques diferents. 

2. Recollida de dades. 

3. Transcripció i tractament de la informació obtinguda. 

4. Inclusió de la patata Tramuntana al Catàleg de varietats locals d’interès agrari de les 

Illes Balears. 

5. Devolució i anàlisi de la informació obtinguda a tots els participants del projecte. 

Així i tot, i a causa de diferents contratemps i problemàtiques trobades al llarg del projecte, 

part dels anteriors punts han sofert algunes modificacions. Cadascuna d’aquestes fases 

metodològiques, així com la seva discussió, es descriuen en detall en els següents apartats. 

2. SEMBRA DE LES PLANTES 

Per a la realització del projecte, primerament es van haver de sol·licitar els mini-tubercles de 

patata Tramuntana al banc de germoplasma de l’Institut basc d’investigacions agràries 

(NEIKER), laboratori de referència nacional de patata, a través del qual ja varen col·laborar 

des d’Eivissa per recuperar la patata vermella eivissenca l’any 2013. Cal esmentar que 

l’accessió d’aquest laboratori es troba designada amb el nom “Tramontana”; de totes 

maneres, i com que es tracta d’un error d’escriptura, el present projecte la tracta com a 

“Tramuntana”. 

Des de NEIKER van facilitar una trentena de tubercles que van enviar gratuïtament. Aquests 

mini-tubercles es van sembrar en una única parcel·la ubicada al municipi de Bunyola, ja que 

no es va poder comptar amb la quantitat suficient de material vegetal per poder replicar la 

sembra en dues finques diferents. Una vegada rebuts aquests tubercles dia 17 de gener del 

2022, es va haver d’esperar a treure els primers ulls o brots, per poder-los sembrar. 
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A continuació s’exposa un resum de la localització del cultiu de la varietat, així com la data de 

sembra al sòl. La finca utilitzada per a la sembra ha estat la d’un col·laborador voluntari de 

l’Associació de Varietats Locals, resident a Bunyola. 

Varietat Localització Data de sembra directa 

Patata Tramuntana Bunyola, Polígon 7, parcel·la 114, 

recinte 2 

21/02/2022 

Taula 1: Dades de localització de la sembra per a l'estudi de la patata Tramuntana l'any 2022 

Una vegada recol·lectada la patata a Bunyola, i havent vist els resultats de la mala anyada que 

ha suposat el cultiu d’hivern 2022, s’ha decidit tornar a realitzar un altre cultiu a l’estiu/tardor, 

amb la sembra de les patates provinents de la collita d’hivern. Aquesta idea ha sorgit del 

mateix pagès col·laborador, ja que en la seva finca sol dur a terme amb èxit aquest cultiu amb 

sembra de les patates a l’agost. D’aquesta manera, la idea era poder obtenir més dades per 

tal que els resultats fossin més fiables.  

Aquesta segona sembra s’ha dut a terme a la mateixa finca de Bunyola, amb data de sembra 

dia 23 d’agost de 2022. Així i tot, i també a causa de les males condicions climàtiques d’aquest 

any, els resultats no han estat satisfactoris, i el cultiu s’ha endarrerit més que en anys 

anteriors per mor de l’alta temperatura del sòl; el cultiu però, continua el seu cicle encara que 

el projecte hagi finalitzat. 

A més, des de NEIKER també han dut a terme una producció de llavor de pre-base de la 

varietat de patata Tramuntana a partir de material procedent de cultiu in vitro. Aquest procés 

es va iniciar al desembre de 2021 a partir de la micro-propagació i repicat del material que es 

mantenia en el Banc de Germoplasma de NEIKER; dia 16 de març de 2022 es varen sembrar 

les plantes dins l’hivernacle, en bancades de turba, per tal de produir els mini-tubercles G-0. 

Una vegada recol·lectats aquests mini-tubercles dia 13 de juliol, han passat un temps 

d’emmagatzematge a les instal·lacions basques, i s’enviaran a l’Associació de Varietats Locals 

a finals de desembre d’aquest any, per continuar la seva multiplicació.  

3. RECOLLIDA DE DADES 

Una vegada sembrades les patates per al seu estudi a la finca de Can Pinet, s’ha iniciat el recull 

de dades per a la caracterització agronòmica i morfològica, així com tota la informació sobre 

el cultiu que serveixi per dur a terme la seva memòria tècnica. 



 5 

S’han recollit les dades necessàries per dur a terme la caracterització morfològica, a partir de 

les mesures preses a camp i en tubercles. Els descriptors necessaris per a la caracterització 

s’han obtingut dels models de memòria tècnica del Catàleg de les varietats locals d’interès 

agrari de les Illes Balears, que en aquest cas s’han hagut de sol·licitar i revisar, ja que era la 

primera memòria tècnica de patata que se realitzava. Aquests descriptors de tipus quantitatiu 

i qualitatiu es basen en codis de l’IPGRI (Instituto Internacional de Recursos Fitogenéticos) o 

de la UPOV (Unión Internacional para la Protección de las Obtenciones Vegetales). 

A continuació s’exposa un resum dels descriptors utilitzats per a diferents caràcters 

morfològics, juntament amb els seus nivells d’expressió. 

Número 
de 

descriptor 

Codi 
descriptor 

UPOV 

Nom del 
descriptor 

Nivell d’expressió 
Resultat de 
l’expressió 

Observacions 

Brot 

1* 4 Coloració 
antociànica de la 
base 

Vermell violat 
Blau violat 

Triau un dels 
valors 

 

2* 3 Intensitat de la 
pigmentació 
antociànica de la 
base 

Absent o molt dèbil 
Dèbil 
Mitjana 
Forta 
Molt forta 

Triau un dels 
valors 

 

3* 5 Pubescència de la 
base 

Absent o molt dèbil 
Dèbil 
Mitjana 
Forta 
Molt forta 

Triau un dels 
valors 

 

4* 8 Pigmentació 
antociànica de 
l’extrem 

Absent o molt dèbil 
Dèbil 
Mitjana 
Forta 
Molt forta 

Triau un dels 
valors 

 

5* 9 Pubescència de 
l’extrem 

Absent o molt dèbil 
Dèbil 
Mitjana 
Forta 
Molt forta 

Triau un dels 
valors 

 

Planta 

6* 28 Alçada Molt baixa 
Baixa 
Mitjana 
Alta  
Molt alta 

Triau un dels 
valors 

 
Mitjana:       
Desviació 
estàndard:     

 

7* 13 Port Erecte 
Semierecte 
Postrat 

Triau un dels 
valors 

 

Fulla  

8* - Mida Molt petita 
Petita 
Mitjana 
Gran  
Molt gran 

Triau un dels 
valors 

 

 

9* 18 Intensitat del color 
verd 

Clara 
Mitjana 
Obscura 

Triau un dels 
valors 
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Número 
de 

descriptor 

Codi 
descriptor 

UPOV 

Nom del 
descriptor 

Nivell d’expressió 
Resultat de 
l’expressió 

Observacions 

10* 20 Mida dels folíols Molt petita 
Petita 
Mitjana 
Gran  
Molt gran 

Triau un dels 
valors 

 
 

 

11* 25 Lluentor de 
l’anvers 

Apagada 
Mitjana 
Lluenta 

Triau un dels 
valors 

 

Flor  

12* - Color de la cara 
interior 

Blanc 
Vermell violat 
Blau violat 

Triau un dels 
valors 

 

13* - Coloració 
antociànica de la 
cara externa a 
flors blanques 

Absent  
Present 

Triau un dels 
valors 

 

Planta  

14* 36 Època de 
maduresa 

 Molt primerenca 
Primerenca 
Mitjana 
Tardana 
Molt tardana 

Triau un dels 
valors 
 

 

Tubercle 

15* 37 Forma Arrodonida 
Oval curta 
Oval 
Oval allargada 
Allargada 
Molt allargada 

Triau un dels 
valors 

 

16* 38 Profunditat dels 
ulls 

Molt poc profunda 
Poc profunda 
Mitjana 
Profunda 
Molt profunda 

Triau un dels 
valors 

 

17* - Aspecte de la pell Llis 
Mitjà 
Rugós 

Triau un dels 
valors 

 

18* 39 Color de la pell Groc pàl·lid 
Groc 
Vermell 
Rosa 
Blau 
Parcialment vermell 
Parcialment blau 

Triau un dels 
valors 

 

19* 41 Color de la polpa Blanc 
Blanc groguenc 
Groc pàl·lid 
Groc 
Groc obscur 

Triau un dels 
valors 

 

Taula 2: Descriptors pels diferents caràcters morfològics presents en la memòria tècnica de caracterització de la patata 

Per a la recollida de dades referents als descriptors anteriors s’han mesurat al voltant de 20 

mostres, tant de planta com de fruit o tubercle. A partir dels anteriors descriptors 

morfològics, i en cada moment oportú de mesura del caràcter en concret, s’ha realitzat una 

taula de caracterització, on es recullen els resultats de cada descriptor per a cada mostra en 

concret, i el resultat final, calculat a partir de la moda o la mitjana i desviació estàndard dels 

resultats totals, en funció del tipus de mesura. 
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A continuació es detalla la taula de caracterització de la patata. A més, també s’inclou el 

calendari de sembra o plantació en el lloc d’origen, també sol·licitat en la memòria tècnica. 

Totes les dades mostrades són referents al primer cultiu realitzat, ja que el cultiu de tardor 

no s’ha pogut finalitzar. 

CALENDARI DE CULTIU DE LA PATATA TRAMUNTANA 

21/02/2022 Data sembra al sòl dels tubercles 

12/05/2022* Data inici floració 

12/05/2022* Data final floració 

11/06/2022 Data inici recol·lecció 

Taula 3: Calendari de cultiu de la patata Tramuntana durant l’estudi l’any 2022 

 
* La data de floració és la mateixa per a l’inici i el final, ja que l’any d’estudi va florir una única 

planta, amb un total de dues flors. Per tant, aquests resultats s’han d’agafar en pinces, ja que 

l’anyada  de la caracterització ha estat molt poc comuna.
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 TAULA DE CARACTERITZACIÓ DE LA 
PATATA TRAMUNTANA 

Número de mostra Resum de resultats 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 Moda/mitjana Resultat Data mesura 

BROT 

Coloració antociànica de la base 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 Vermell violat 21/09/2022 

Intensitat de la pigmentació 
antociànica de la base 

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 Mitjana 21/09/2022 

Pubescència  de la base 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 Absent o molt dèbil 21/09/2022 

Pigmentació antociànica de 
l’extrem 

3 3 4 4 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 Forta 21/09/2022 

Pubescència de l’extrem 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 Dèbil 21/09/2022 

PLANTA 

Alçada 15 18 18 18 10 13 16 13 16 20 17 18 13 15,77 15,77 ± 2,83  08/06/2022  

Port 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 Semi-erecte 06/04/2022 

Època de maduresa                             5 de juny  05/06/2022 

FULLA 

Mida (cm) 15,7 12,3 18,2 15,3 13,4 15,1 17 15,8 13,4 14,6       15,08 15,08 ± 1,76 06/04/2022 

Intensitat del color verd 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 Mitjana 06/04/2022 

Mida dels folíols (cm) 7 5,5 6 5,8 6,4 5,4 7,2 4 4,1 4,2 4 5,1 4,6 5,33 5,33 ± 1,12 06/04/2022 

Lluentor de l’anvers 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 Mitjana 06/04/2022 

FLOR 

Color de la cara interior  1 1                         1 Blanc 12/05/2022  

Coloració antociànica de la cara 
externa a flors blanques 

 1 1                        1 Absent  12/05/2022 

CARIÒSPIDE 

Forma 3 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3 3  Oval  18/07/2022  

Profunditat dels ulls 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2  2  Poc profunda 18/07/2022  

Aspecte de la pell 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1  1  Llis 18/07/2022  

Color de la pell 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2  2  Groc 18/07/2022  

Color de la polpa 3 4 4 3 4 3 3 3 3 3 3 3 3  3  Groc pàl·lid 18/07/2022  

Taula 4: Recollida de dades de la caracterització de la patata Tramuntana 
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Cal tenir en compte que quan els tubercles varen arribar des del País Basc a Bunyola, es varen 

conservar fins al seu brostat per poder ser sembrats. Les condicions d’emmagatzematge dels 

tubercles per poder mesurar els descriptors referents als ulls o brots dels tubercles, i segons 

la UPOV, son determinants a l’hora d’expressar-se certs caràcters. D’aquesta manera, una 

bona expressió d’aquestes característiques s’aconsegueix emmagatzemant els tubercles en 

un armari a temperatura ambient i sense llum diürna, amb llum contínua de petites bombetes 

incandescents i una intensitat d’uns 5 a 10 lux. Com que aquestes condicions no es varen 

poder aconseguir, aquests tubercles es varen conservar en un lloc sec i ventilat, a temperatura 

ambient i amb un poc d’il·luminació indirecte de l’exterior. 

Així mateix, i en referència als descriptors, s’ha de tenir present que els tubercles sembrats al 

febrer eren molt petits, i que per tant les mesures dels brots (del descriptor 1 al 5) varen ser 

males de comptabilitzar. D’aquesta manera, aquests descriptors es varen tornar a mesurar a 

partir dels tubercles resultants del primer cultiu a Bunyola, obtenint dades més fiables. Per 

això, a la taula anterior únicament es mostren les dades corresponents a aquesta darrera 

mesura, ja que els brots dels minitubercles eren tan petits que la coloració antociànica i altres 

caràcters no eren visibles. Finalment, i degut a les condicions atípiques de l’anyada en 

concret, únicament va florir una planta; per tant, només s’han pogut valorar les dues flors 

obtingudes.  

A més de les dades recollides estrictament a camp, utilitzades per a la caracterització 

agronòmica i morfològica dels assajos, també s’ha intentat recopilar informació bibliogràfica 

i a partir de testimonis de fons orals i escrites. Malauradament, la recerca d’informació no ha 

donat lloc a resultats favorables, i a continuació es detallen les diferents recerques fetes i 

resultats obtinguts, a part d’una recerca bibliogràfica en documents escrits: 

• Informació obtinguda a través de NEIKER: des de l’institut basc no conserven cap 

referència sobre la persona que els cedí el material, i únicament han pogut confirmar 

que la patata els va arribar al seu banc l’any 2006. En una primera informació varen 

dir que procedia de Mallorca, tot i que després anomenaren la zona d’Es Castell, a 

Menorca. Així i tot, no han pogut confirmar si realment procedia de Menorca o de 

Mallorca. El nom de la varietat li varen donar els tècnics de NEIKER mateix, ja que la 

mostra que reberen no tenia cap nom. Així mateix, i com que durant els anys han anat 

fent estudis de marcadors moleculars per comparar entre diferents varietats i veure 
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si són semblants o diferents, varen proposar de fer marcadors a la patata Tramuntana. 

Els resultats obtinguts han demostrat que el material genètic d’aquesta patata és 

diferent al de la resta de varietats genotipades, tant comercials com locals, fins a un 

total de 256. 

• A partir del possible origen menorquí facilitat per NEIKER, s’ha contactat amb el banc 

de llavors de varietats locals de Menorca, gestionat per APAEM. Des d’aquesta entitat 

tenen referència que existien deu varietats de patata menorquina documentades, 

però únicament en tenen constància d’una, petita i de color vermell. Així mateix, de 

la zona d’Es Castell no en coneixen cap. S’ha intentat aconseguir material vegetal de 

la varietat de patata que en tenen constància, però des de Menorca han tengut 

dificultats per trobar la persona que la conservava, i no s’ha pogut enviar a NEIKER per 

tal de fer marcadors moleculars i comparar amb les altres varietats. 

• Des de l’Associació de Varietats Locals han editat un formulari en línia per conèixer si 

la població té cap referència sobre alguna varietat de patata mallorquina. Aquest 

formulari l’han difós a través dels seus socis i de xarxes socials. Les respostes 

obtingudes no han donat cap resultat aclaridor: algunes persones han anomenat 

diferents varietats de patata que cultiven a sa Pobla des de fa anys però que venen 

d’Anglaterra o Holanda, però com a varietat local no se’n ha trobat cap. La única 

referència a una varietat mallorquina és la d’un home que comenta que sa mare 

coneixia una patata de Campos; que la llavor es va perdre devers l’any de la neu, i que 

al mercat sempre hi havia aquestes patates més cares que la resta. De totes maneres, 

no s’ha pogut aconseguir cap més informació al respecte. 

• També s’ha consultat amb un dels tècnics de la Conselleria d’Agricultura de les Illes 

Balears, que va parlar d’una prova feta fa uns 30 anys a sa Pobla en col·laboració de 

NEIKER. Aquest projecte consistí en provar clons avançats del programa de millora del 

laboratori basc a Mallorca, més en concret a l’empresa s’Esplet. A partir de les proves 

a laboratori per obtenció de noves varietats, l’institut basc enviava diferents mostres 

a sa Pobla, on en valoraven el seu cultiu. Finalment no es va continuar amb el cultiu 

de cap de les proves realitzades, ja que no eren idònies pel cultiu a Mallorca. Així 

mateix, des de NEIKER han confirmat que aquests materials no tenen res a veure amb 

la introducció de la patata Tramuntana al seu banc de germoplasma; les dues varietats 
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que es varen provar als anys 90 eren un creuament de dues varietats comercials 

(Spunta i Aracy). 

• Finalment s’ha consultat diferent bibliografia que parla de la patata a Mallorca, però 

no s’hi ha pogut trobar cap referència a alguna varietat local en concret. 

En el cas de la informació sobre varietats similars ha estat difícil obtenir informació, ja que no 

es compta amb cap productor conegut d’aquesta patata al que s’hagi pogut entrevistar. La 

recerca bibliogràfica per poder realitzar l’acreditació històrica ha inclòs la cerca en els 

diferents catàlegs públics de les biblioteques de la Universitat de les Illes Balears, així com al 

CABIB (Catàleg Bibliogràfic de les Illes Balears), on es troben les diferents biblioteques 

municipals de Mallorca, així com les dels diferents Consells. A més, també s’ha realitzat una 

recerca general a internet, per conèixer altres fonts possibles, així com al Diccionari català-

valencià-balear d’Alcover i Borja Moll. A l’annex bibliogràfic es referencien algunes de les cites 

trobades en referència a la patata a Mallorca, però cal tenir en compte que únicament hi ha 

una cita en concret de la patata Tramuntana, i per tant, part d’aquesta bibliografia no s’ha 

pogut incloure a la memòria tècnica. 

Segons els models de la memòria tècnica del Catàleg de les varietats locals d’interès agrari de 

les Illes Balears, s’han de realitzar tota una sèrie de fotografies necessàries per a la seva 

publicació. Per això, es necessiten com a mínim fotografies de la planta, de la planta amb fruit, 

del fruit amb el fons blanc o negre, de detall de la part comestible i del camp de cultiu. A més, 

s’hi poden aportar fotografies opcionals.  

En cada moment de presa de dades morfològiques s’ha intentat dur a terme totes les 

fotografies necessàries. A continuació es mostren algunes d’aquestes, part de les quals 

s’inclouran a l’apartat corresponent de la memòria tècnica, i on es pot comprovar la mida 

reduïda dels tubercles rebuts per NEIKER. 
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Il·lustració 1: Tubercles rebuts des de NEIKER per a la sembra a Bunyola. A l’esquerra, mostra total dels tubercles, i a la 

dreta comparació de mides. 

 

   
Il·lustració 2: Preparació del terreny per a la sembra dels tubercles a Bunyola, en data 13 de febrer de 2022 (esquerra), i 

cultiu de la patata Tramuntana en el primer moment de caracterització de la planta, en data 4 de maig de 2022 (dreta). 
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Il·lustració 3: Floració única en data 12 de maig de 2022 (esquerra), i collita de la patata Tramuntana en data 11 de juny de 

2022 (dreta). 

 
Il·lustració 4: Detall de la part comestible de patata Tramuntana. 

 
Il·lustració 5: Detall de la part comestible de patata Tramuntana tallada transversalment. 
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A més, i com ja s’ha explicat, paral·lelament al cultiu de la patata a Bunyola, també s’està 

propagant la varietat al País Basc, per a la producció de llavor de pre-base, i de la qual s’està 

rebent informació escrita i visual des de NEIKER: 

 

Il·lustració 6: Plantació en hivernacle de les patateres cultivades per NEIKER, en data 22 de març de 2022 

  
Il·lustració 7: Moment de floració de les patateres cultivades per NEIKER, en data 5 de maig de 2022 (Esquerra), i 

recol·lecció dia 3 de juliol de 2022 (dreta). 
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4. TRANSCRIPCIÓ I TRACTAMENT DE LA INFORMACIÓ OBTINGUDA 

A mesura que s’han anat prenent les dades del cultiu de les varietats per a la seva 

caracterització morfològica, s’ha realitzat també la transcripció d’aquestes. Així, com es 

mostra a la taula de caracterització de l’apartat 3 “Recollida de dades”, s’han dut a terme les 

diferents mitjanes i modes dels resultats obtinguts, per poder tenir un valor que caracteritzi 

la varietat de manera general. Així doncs, els resultats es mostren a la taula de caracterització 

inclosa en l’apartat 3 de recollida de dades, així com a la memòria tècnica de l’annex. 

A més, i deguda la problemàtica del nom i origen de la varietat, l’Associació de Varietats Locals 

també ha dut a terme diferents reunions entre la seva Junta per tal de valorar la informació. 

En aquest punt es conclou que s'ha fet una recerca exhaustiva per tal de trobar informació 

sobre aquesta patata, però que es necessita una prospecció en major profunditat per saber 

si pot existir alguna patata de varietat local a Mallorca i que la de l’estudi sigui pròpia 

d’aquesta illa o de Menorca.  

Així i tot, i a partir de la necessitat de referenciar aquesta varietat de patata estudiada, s’ha 

decidit inscriure-la al Catàleg de varietats locals d’interès agrari de les Illes Balears com a 

patata Tramuntana, ja que és el nom amb què es conserva al banc de germoplasma de 

NEIKER. L’origen de la patata Tramuntana però, és desconegut a dia d’avui. 

Per tant, queda pendent com un dels objectius d’aquesta entitat trobar més informació sobre 

aquesta patata. A més, i per tal de conèixer en més profunditat les característiques 

agronòmiques i les seves aptituds organolèptiques i culinàries, se continuarà amb el seu cultiu 

i multiplicació en cinc finques arreu de Mallorca. Per això, per part de l’Associació de Varietats 

Locals, continuaran cercant més recursos per poder continuar amb la investigació.  

5. INCLUSIÓ DE LA PATATA TRAMUNTANA AL CATÀLEG DE LES VARIETATS LOCALS 
D’INTERÈS AGRARI DE LES ILLES BALEARS 

El procés d’inscripció d’una varietat al Catàleg de Varietats Locals de les Illes Balears consta 

de presentar una sol·licitud d’inscripció juntament amb la memòria tècnica emplenada per a 

cada varietat. Els models d’aquestes memòries es troben, per a cada espècie, a la pàgina web 

de Varietats Locals de les Illes Balears, creada per la Conselleria d’Agricultura, Pesca i 

Alimentació. 
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La memòria tècnica té l’objectiu de descriure i caracteritzar la varietat objecte d’inscripció al 

Catàleg mitjançant la recopilació d’informació etnobotànica de la varietat, conèixer el seu 

origen, la seva tradició, la seva conservació, els caràcters morfològics de la varietat, i conèixer 

les seves característiques agronòmiques, entre d’altres. 

Una vegada emplenada la memòria tècnica per a la patata Tramuntana, s’ha enviat a l’Institut 

de Recerca i Formació Agroalimentària i Pesquera (IRFAP), qui l’ha de revisar i penjar a la 

pàgina web www.varietatslocalsib.com una vegada aprovada per la Comissió de Varietats 

Locals. 

6. DEVOLUCIÓ I ANÀLISI DE LA INFORMACIÓ OBTINGUDA A TOTS ELS PARTICIPANTS 
DEL PROJECTE 

Una vegada recopilada, tractada i transcrita tota la informació obtinguda del present projecte, 

i posteriorment a haver sol·licitat la inclusió de la varietat al Catàleg, s’ha dut a terme una 

presentació pública del projecte, juntament amb totes les persones participants. Aquesta 

exposició s’ha dut a terme a Bunyola dia 14 de gener de 2023, a l’Espai Climent. A continuació 

s’adjunten algunes imatges de la presentació:  

 

http://www.varietatslocalsib.com/
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Els dos pagesos de Bunyola, en Hans i en Miguel, que han portat a terme el cultiu, van explicar 

la seva experiència i la valoració positiva de com ha anat el cultiu. L’assistència fou baixa, però 

molt entregada i participativa. 

A més, la memòria d’aquest projecte juntament amb els resultats de l’estudi i la memòria 

tècnica s’ha publicat digitalment a la pàgina web de l’Associació de Varietats Locals. Es pot 

consultar a través del següent enllaç: https://www.varietatslocals.org/index.php/recerca/.  

7. RESULTATS OBTINGUTS 

Els resultats que es pretenien assolir i que s’han assolit són: 

1. La publicació de la memòria tècnica de la patata Tramuntana per incloure en el Catàleg 

de les varietats locals d’interès agrari de les Illes Balears 

(www.varietatslocalsib.com/ca/webcataleg) està en procés de ser aprovada per part 

de la Comissió de Varietats Locals, una vegada es reuneixi. 

2. El cultiu de la varietat estudiada ha facilitat la continuació del seu cultiu, ja que s’ha 

aconseguit reproduir d’un any per l’altre i sol·licitar 1.000 minitubercles a l’institut 

basc per tal de multiplicar-los els pròxims anys en diferents finques d’arreu de 

Mallorca.  

https://www.varietatslocals.org/index.php/recerca/
http://www.varietatslocalsib.com/ca/webcataleg
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3. La publicació de la memòria tècnica al catàleg anterior implica que la varietat 

caracteritzada es donarà a conèixer a la població i obtindrà un reconeixement, per tal 

de poder introduir-la novament al mercat. 

4. La publicació digital de la memòria amb els resultats de l’estudi ja es pot consultar a 

la pàgina web de l’Associació de Varietats Locals (www.varietatslocals.org).  

8. ANÀLISI DE SOSTENIBILITAT ECONÒMICA I MEDIAMBIENTAL DELS RESULTATS 

Aquest és un projecte fruit d’una demanda del sector agrari per conèixer el cultiu i la varietat 

de la patata Tramuntana, ja que no existeix cap varietat local de patata cultivada a dia d’avui 

a Mallorca. La realització del projecte ha permès conèixer un poc més aquesta varietat i 

poder-la recuperar, per tal de millorar així la biodiversitat agrària actual. Posteriorment, i una 

vegada re-introduïda, se’n podrà donar visibilitat i oferta a la població, beneficiant 

directament al sector agrari. 

De la mateixa manera, i amb la inclusió de la varietat al Catàleg de Varietats Locals d’Interès 

Agrari de les Illes Balears, es podrà donar a conèixer novament, fet que permetrà a la població 

local distingir aquesta varietat local d’entre les foranes, i poder consumir el que trien 

fomentant el consum local, de proximitat i tancant cicles, fets que garanteixen una major 

sostenibilitat ambiental i econòmica pel sector agroalimentari local. 

Havent explicat els beneficis econòmics i mediambientals del projecte, els costos d’aquest 

han estat principalment els de la realització del treball de camp, tractament de dades, recerca 

d’informació i transcripció, així com la redacció de la memòria tècnica i del projecte per part 

de l’Associació de Varietats Locals. A més, per tal de poder seguir reproduint aquesta patata, 

des de l’entitat anterior han fet front al cost de producció de llavor base des de NEIKER, per 

posteriorment repartir els tubercles entre diferents pagesos per al seu cultiu, multiplicació i 

per a la continuació de la seva investigació.  

D’aqueta manera, el mes de gener de 2023 es repartiran 1.000 tubercles de la patata 

Tramuntana entre cinc finques als pobles de Sant Jordi (Palma), Porreres, sa Pobla, Estellencs 

i Bunyola, per tal de poder comparar el cultiu d’aquesta patata en diferents terrenys i 

cultivades per diferents pagesos. Les finques de Sant Jordi, Estellencs i Bunyola seran en cultiu 

ecològic, i les de Porrers i sa Pobla en producció integrada. 

http://www.varietatslocals.org/


 

 19 

9. ANNEXOS 

9.1. REFERÈNCIES BIBLIOGRÀFIQUES DE LA PATATA EN GENERAL 

• ARXIDUC LLUÍS SALVADOR. Die Balearen Geschildert in Word und Bild. 1869. Traducció 

de GINARD, Mateu i VIGÓ, Antonia. Las Baleares descritas por la palaba y el dibujo. 

Edició limitada. Palma: José J. de Olañeta, editor, 1984. Volum III (Mallorca – 

Menorca); Títol IV: Menorca. Pàgina 230, 273-276. ISBN obra completa: 84-85354-73-

7; ISBN volum I: 84-85354-76-1. Consultat a biblioteca Ramon Llull (UIB) [914.675LLU], 

exclòs de préstec. 

“Las patatas se han extendido allí durante los últimos cincuenta años. Antes de esa 

época apenas se cultivaban en Mallorca y casi todas las allí consumidas procedían de 

Menorca. En la actualidad, empero, se plantan en todos sitios donde haya suelos 

adecuados y su consumo se va haciendo cada vez más frecuente. Primero, las patatas 

de Mallorca eran de baja calidad, pero han ido mejorando en el curso del tiempo 

decisivamente en su calidad de forma que ahora Mallorca ya no tiene que 

avergonzarse respecto de Menorca. Las patatas del distrito de Palma se consideran 

como las mejores de la isla, concretamente las des Plá de s’Indioteria en las 

proximidades del Pont d’Inca. La cosecha de patata obtenida en un año normal en 

Mallorca puede tasarse en 1.000.000 kg. Sin embargo, esa cosecha no satisface la 

demanda por lo que anualmente debe importarse un promedio de 720.000 kg de 

patata desde Cette.” 

 

• ARXIDUC LLUÍS SALVADOR. Die Balearen Geschildert in Word und Bild. 1869. Traducció 

de SANCHEZ-RODRIGO, Carlos i SANCHEZ-RODRIGO, Barbara. La isla de Menorca en 

texto e imágenes: parte general. 1a edició. Palma: Caja de Baleares “Sa Nostra”, 1982. 

Tom I, traducció dels toms VI i VII de l’original. Pàgina 386-397. ISBN obra completa: 

84-500-3570-8; ISBN tom I: 84-500-3609-7. Consultat a biblioteca Ramon Llull (UIB) 

[914.675LLU], exclòs de préstec. 
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• CANYELLES, Martí et al. Sa Pobla. La gent, el medi, la història. Ajuntament de sa Pobla, 

2003. Pàgina 119. Depòsit Legal: PM-2814-2003. 

 

“…la patata era aleshores un aliment desconegut a Mallorca, ja que el seu cultiu no 

comença fins mitjan segle XIX, abans de la dessecació de s’Albufera, importat de 

Menorca, on havia estat introduïda pels anglesos, i es va propagar ràpidament. El 1816 

la Capitania General oferia un premi al millor conrador de patates a Alcúdia i sa Pobla, 

amb l’objectiu de promoure el seu conreu. (...) 

El 1865 va començar a sembrar-se de manera intensiva a Sóller, i començà a 

considerar-se un plat exquisit, amb un elevat preu de mercat. 

(...) Durant molts anys va ésser el segon producte agrícola de major exportació de 

Mallorca, després de l’ametla. 

(...) A sa Pobla, ja abans de 1845 es coneixia el conreu de la patata, en petites 

quantitats per a consum propi. A partir de 1910 comença a generalitzar-se el seu 

consum i a importar-se molta varietat de llavor de patata: “de fulla de noguer”, “de 

can Cristo”, “bufé de Vic”, “campodron”, etc.” 

 

• ROSSELLÓ, Carme et al. Conèixer i gaudir els aliments de les Illes Balears. Universitat 

de les Illes Balears i Conselleria d’Agricultura i Pesca, 2002. ISBN núm. 84-7632-791-9. 

 

“A Mallorca es cultiven totes les varietats anteriors, però preferentment les de carn 

blanca o groga i en menor quantitat les de pell vermella.” 

 

• RUIZ DE GALARRETA, Jose Ignacio; RÍOS, Domingo. (Eds). Variedades de patata y papas 
españolas. Vitoria-Gasteiz, 2008. Pàgina 6 i XX. ISBN núm. 978-84-612-3401-1 
 
“Por último, se describen un conjunto de 
variedades locales como Fina de Gredos, 
Tramontana, Cazona o Ganade, entre otras, 
cuyo origen es aún desconocido, pero que 
llevan desarrollándose durante años en 
diferentes zonas geográficas de la península, 
además de mostrar esa rusticidad característica 
de los cultivares autóctonos muy antiguos.” 
 
“Descriptiva de la variedad Tramontana. (…) 
Observaciones: variedad originaria de Baleares 
con tubérculo de forma elíptica, presenta una 
piel muy suave de color con brotes de color 
violeta intenso, acompañado de tonos rojizos 
en las yemas. Los ojos son profundos, siendo 
esta una característica típica de las variedades 
antiguas.”  
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9.2. MEMÒRIA TÈCNICA DE LA PATATA TRAMUNTANA 

1. Dades de la varietat local1 

Família:   Solanaceae 
Espècie:  Solanum tuberosum 
Varietat1: Patata Tramuntana 
 

Sinònim/s2:      
 

Nom científic: Solanum tuberosum 
 

  Presència al llistat de varietats autòctones en risc d’erosió genètica  
 Varietat inscrita al registre de varietats de conservació a la Oficina Española de   

Variedades Vegetales (OEVV). 

 
1 Nom amb què es coneix i s’anomena la varietat. El nom de la varietat local s’ha d’escriure amb minúscula 
inicial, sense cometes ni cursives. Excepció: es manté la majúscula en el cas que s’escrigui en majúscules en 
qualsevol context (per exemple: noms de llocs, de sants, etc.). 
2 Només s’han d’indicar els sinònims que estiguin documentats (cal aportar documentació justificativa). 
 

2. Breu descripció de la varietat 

És una patata de forma ovalada i color groc de la pell, que és llisa. La polpa és de color groc 
pàl·lid. Els ulls són lleugerament profunds, i al brotar tornen d’un color vermell violat. 
 
Es pot sembrar a partir de finals de desembre fins a finals de febrer, per recol·lectar-la uns 4 
mesos després, en funció també de les condicions climàtiques i de cultiu. Si el temps a 
companya i en funció del terreny, es pot fer una segona sembra a finals d’estiu. 
 
No existeixen dades de cultiu recollides per varietat, però tractant-se d’una varietat que es 
considera desapareguda fins a dia d’avui a Mallorca, la seva producció i superfície de cultiu 
no es coneix, però es pot suposar nul·la.  

 
3. Origen o tradició de la varietat local 

L’origen concret d’aquesta varietat és desconegut, tot i que prové de Balears, entre Mallorca 
o Menorca. La patata Tramuntana va arribar als inicis del segle XXI al banc de 
germoplasma de NEIKER, institut basc encarregat de conservar aquesta espècie entre 
d’altres. Aquest mateix institut concedí el nom a la mostra, en honor a la seva zona d’origen, 
tot i que es desconeix si va ser per la serra de Tramuntana (Mallorca) o pel vent 
Tramuntana (Menorca). 
 
 
4. Usos i coneixements tradicionals 

⎯ Consum humà: comestible cuinada. 
 

5. Observacions 

Després que aquesta varietat hagi estat analitzada i comparada molecularment amb unes 
250 varietats més de patata, s’ha pogut concloure que no és semblat a cap d’aquestes, i 
que per tant amb quasi total seguretat es tracta d’una varietat local deixada de cultivar fa 
anys. 
 
6. Conservació  

Indicau la informació del tipus de conservació que es fa de la varietat. 
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Tipus de 
conservació 
(in situ1, ex 

situ2) 

Illa Municipi 

Referència 
SIGPAC: municipi 

/ polígon / 
parcel·la / recinte 

Adreça 

Ubicat a: hort, 
camp 

experimental, 
camp comercial, 
hivernacle, etc. 

Coordenades 
UTM (X, Y) 

Ex situ Euskadi Vitoria-
Gasteiz 

1/59/20/161/32 N-104, km. 
355. Arkaute 

NEIKER – Banc 
de 

germoplasma 

530.507’40, 
4.744.472’26 

In situ Mallorca Bunyola 10/7/114/2 Can Pinet, 
Bunyola 

Hort 474.568’85, 
4.394.708’98 

1Conservació in situ: conservació dels ecosistemes i dels hàbitat naturals i manteniment i recuperació de 
varietats locals a l’entorn natural, on han desenvolupat les propietats específiques. Hi inclourem també la 
conservació on farm, en què els productors locals conserven i usen les varietats locals, a la zona d'origen i amb 
tècniques tradicionals. 
2Conservació ex situ: conservació dels recursos fitogenètics per a l'alimentació i l'agricultura fora de l’hàbitat 
natural (bancs de germoplasma, llavors, etc.), col·leccions vives, etc. 
 
7. Caràcters morfològics de la varietat 

 
Número 

de 
descriptor 

Codi 
descriptor 

UPOV 

Nom del 
descriptor 

Nivell d’expressió 
Resultat de 
l’expressió 

Observacions 

Brot 

1* 4 Coloració 
antociànica de la 
base 

Vermell violat 
Blau violat 

Vermell violat  

2* 3 Intensitat de la 
pigmentació 
antociànica de la 
base 

Absent o molt dèbil 
Dèbil 
Mitjana 
Forta 
Molt forta 

Mitjana  

3* 5 Pubescència  de 
la base 

Absent o molt dèbil 
Dèbil 
Mitjana 
Forta 
Molt forta 

Absent o molt 
dèbil 

 

4* 8 Pigmentació 
antociànica de 
l’extrem 

Absent o molt dèbil 
Dèbil 
Mitjana 
Forta 
Molt forta 

Forta  

5* 9 Pubescència de 
l’extrem 

Absent o molt dèbil 
Dèbil 
Mitjana 
Forta 
Molt forta 

Dèbil  

Planta 

6* 28 Alçada Molt baixa 
Baixa 
Mitjana 
Alta  
Molt alta 

15,77 ± 2,83  

7* 13 Port Erecte 
Semierecte 
Postrat 

Semi-erecte  

Fulla  

8* - Mida Molt petita 
Petita 
Mitjana 
Gran  
Molt gran 

15,08 ± 1,76 
 

 

9* 18 Intensitat del color 
verd 

Clara 
Mitjana 

Mitjana  
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Número 
de 

descriptor 

Codi 
descriptor 

UPOV 

Nom del 
descriptor 

Nivell d’expressió 
Resultat de 
l’expressió 

Observacions 

Obscura 

10* 20 Mida dels folíols Molt petita 
Petita 
Mitjana 
Gran  
Molt gran 

5,33 ± 1,12 
 
 

 

11* 25 Lluentor de 
l’anvers 

Apagada 
Mitjana 
Lluenta 

Mitjana  

Flor  

12* - Color de la cara 
interior 

Blanc 
Vermell violat 
Blau violat 

Blanc  

13* - Coloració 
antociànica de la 
cara externa a 
flors blanques 

Absent  
Present 

Absent  

Planta  

14* 36 Època de 
maduresa 

 Molt primerenca 
Primerenca 
Mitjana 
Tardana 
Molt tardana 

5 de juny 
 

 

Tubercle 

15* 37 Forma Arrodonida 
Oval curta 
Oval 
Oval allargada 
Allargada 
Molt allargada 

Oval  

16* 38 Profunditat dels 
ulls 

Molt poc profunda 
Poc profunda 
Mitjana 
Profunda 
Molt profunda 

Poc profunda  

17* - Aspecte de la pell Llis 
Mitjà 
Rugós 

Llis  

18* 39 Color de la pell Groc pàl·lid 
Groc 
Vermell 
Rosa 
Blau 
Parcialment vermell 
Parcialment blau 

Groc  

19* 41 Color de la polpa Blanc 
Blanc groguenc 
Groc pàl·lid 
Groc 
Groc obscur 

Groc pàl·lid  

 
 
Altres descriptors d’interès per caracteritzar la varietat 

Número 
Codi del 

descriptor 
IPGRI/UPOV 

Nom del 
descriptor 

Nivell d’expressió 
Resultat de 
l’expressió 

Observacions 
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8. Documentació visual 

Adjuntau com a mínim cinc fotografies de qualitat (en format paper i digital). Les fotografies 
digitals han de tenir cinc megapíxels com a mínim i estar en format jpg. 

 

Fotografies obligatòries Nom que s’hauria de donar al fitxer 

Indicau si 
s'adjunta la 
imatge en 

format digital 

1 Una fotografia de la planta 
 

Fot_1_patata_tramuntana.jpg  X 

2 Una fotografia de la planta amb fruit o part 
comestible 
 

Fot_2_espècie_varietat.jpg  

3 Una fotografia de detall del fruit o de la part 
comestible (amb el fons blanc o negre) 
 

Fot_3_ patata_tramuntana.jpg X 

4 Una fotografia de detall de la part 
comestible (amb fons blanc/ negre 
quadriculat, segons la plantilla model) 

Fot_4_espècie_varietat.jpg  

5 Una fotografia del camp de cultiu Fot_5_ patata_tramuntana.jpg X 

Fotografies opcionals Nom que s’hauria de donar al fitxer 

Indicau si 
s'adjunta la 
imatge en 

format digital 

6 Una fotografia de detall de la secció 
transversal del fruit 

Fot_6_ patata_tramuntana.jpg X 

7 Una fotografia de detall de la secció 
longitudinal del fruit 

Fot_7_espècie_varietat.jpg  

8 Altres: Una fotografia de detall dels brots. Fot_8_patata_tramuntana.jpg X 

 
 
9. Varietats similars 

Indicau les similituds i les diferències amb la varietat local que s'inscriu. 

 
Varietat local similar Similituds Diferències 

                  

                  

                  

 
Varietat comercial similar Similituds Diferències 

Spunta Color de la pell i inteior       

                  

                  

 
10. Acreditació de l’antiguitat del conreu 

Cal acreditar que la varietat té una antiguitat de conreu mínima de cinquanta anys a les Illes 
Balears mitjançant:  
 

 Acreditació bibliogràfica. 
 Acreditació d’un organisme administratiu. 

 
10.1 Acreditació bibliogràfica  

Cites bibliogràfiques4 

 

Cites bibliogràfiques 
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RUIZ DE GALARRETA, Jose Ignacio; RÍOS, Domingo. (Eds). Variedades de patata y papas españolas. 
Vitoria-Gasteiz: NEIKER-Instituto Vasco de Investigación y Desarrollo Agrario, 2008. ISBN núm. 
978-84-612-3401-1 

 
Cal adjuntar una còpia dels articles, capítols i documents que acreditin l'antiguitat, marcant 
en un color diferent les cites de la varietat local que es presenta. 
 
 
10.2 Altres fonts documentals 

Adjuntau els documents que ho acrediten. 
      
 

11. Característiques agronòmiques  

Indicau si es disposa dels valors dels caràcters agronòmics que considereu diferencials i 
d’interès de la varietat.  
 
Indicau si les dades agronòmiques s'han obtingut: 

 dels assajos de caracterització 

 de les prospeccions 

 
11.1 Calendari de sembra o plantació al lloc d’origen 

 

Marc de plantació: Calendari mensual 

30 x 100 cm G F M A M J J A S O N D 

Sembra al sòl 
X X                                              X 

Planter 
                                                            

Transplantament 
                                                            

Floració 
               X X                                    

Recol·lecció 
               X X X                               

 
11.2 Característiques agronòmiques 

Marcau amb una X les característiques agronòmiques que es coneguin: 

 

Precocitat 

 Precoç 

Especificau la varietat amb què es compara:       Mitjana 

 Tardana 

    

Resistència al fred  
 Més alta 

Especificau la varietat amb què es compara:      
 Més baixa 

    

Tolerància  

 Als fongs Especificau el nom del fong:      

 
Als 
nematodes 

Especificau el nom del nematode:      

 Als virus Especificau el nom del virus:      
    

Resistència 

 Als fongs Especificau el nom del fong:      

 
Als 
nematodes 

Especificau el nom del nematode:      

 Als virus Especificau el nom del virus:      
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Maneig (tutors, malles 
d’ombreig, recalçat, etc.) 

Especificau el maneig:      

  

Altres observacions      

 
 
12. Documentació tècnica dels assaigs de caracterització  

Pautes de l'assaig al camp 
 
Criteris generals:  

⎯ La població que es caracteritza ha de representar la variabilitat genètica de manera 
que permeti observar-ne i registrar-ne les característiques. Si es disposa de diferents 
entrades d’una espècie, a l’assaig hi ha d’haver una representació proporcional de 
cada entrada. 

⎯ La grandària de la població es determina segons el tipus de reproducció de l'espècie: 
si és al·lògama (molt variable) la població ha de ser més gran que si és autògama (poc 
variable). En general es recomanen poblacions grans, a fi que la descripció sigui fiable, 
i repeticions que permetin agafar dades d'una mateixa característica diferents vegades 
i utilitzar la mitjana com a valor real. 

⎯ Es recomana fer les caracteritzacions en tants ambients com sigui possible, amb la 
finalitat d'identificar la varietat correctament. 

⎯ Els assajos han d’estar correctament identificats i s’hi ha de poder accedir amb 
facilitat. Si hi ha repeticions, hi ha d’haver passadissos entre les plantes. 

⎯ Les plantes s’han de disposar en el camp de manera que no intercanviïn pol·len, a fi 
d'evitar que les poblacions perdin el genotip original, especialment en el cas de les 
espècies al·lògames. 

⎯ Es recomana mantenir els assajos nets d’herbes adventícies que puguin perjudicar el 
cultiu de l’espècie. 

 
12.1 Any de caracterització 

Any: 2022 
 
12.2 Localitats on s'han fet els assajos, ubicació de l’assaig i sistema de producció  

 

Municipi Illa 

Ubicació de l’assaig 
(camp experimental, 
camp convencional, 

hort, etc.) 

Coordenades UTM  
(X, Y) 

Sistema de producció 
(convencional, integrada, 

ecològica, etc.) 

Bunyola Mallorca Hort particular 474.568’85, 
4.394.708’98 

Ecològica 

 
12.3 Origen del material caracteritzat  

 
Nom de la varietat Entitat recol·lectora Data de recol·lecció Origen de la mostra 

Tramuntana NEIKER 02/01/2022 Origen de la llavor de 
la mostra 

caracteritzada: 
NEIKER, Vitoria-
Gasteiz, Euskadi. 
Origen inicial de la 

varietat: es desconeix, 
Mallorca o Menorca 

*Cal demanar a l’Institut de Recerca i Formació Agrària i Pesquera (IRFAP) si tenen 
referència de la varietat per incloure una mostra en el seu banc de germoplasma.  
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12.4 Nombre de plantes caracteritzades 

 
Indicau el nombre de plantes caracteritzades (en el cas de l’ametller, cinc arbres com a 
mínim): 20  
 
Indicau el nombre de fruits o parts comestibles observats per a la caracterització: 20 
 
12.5 Disseny experimental 

Indicau, si és possible: 
 

⎯ El marc de plantació (ha d’estar ben definit i mantenir-se constant durant tot l’assaig): 
30 x 100 cm 

⎯ El nombre de repeticions (hi ha d’haver un nombre constant de plantes a cada 
repetició): 1 

⎯ El nombre d'assajos acabats: 1 

⎯ Altres dades que considereu importants:       
 

 
13. Informació complementària que considereu d’interès  

Adjuntau la informació complementària de què disposau sobre la varietat, com per exemple 
característiques organolèptiques, perfils sensorials, anàlisis moleculars, etc., i qualsevol 
altra documentació que considereu d’interès. 

 


